


Beste voetbalfan,

Wat leuk dat jij met Het KNVB voetbal vakantieboek aan
de slag gaat! Dit doeboek staat vol leuke doedingen die
allemaal om maar één ding draaien: voetbal! Want is
voetbal niet het allerleukste wat er is? Met dit boek ontdek
je meer over de Oranjespelers, test je je kennis van het
voetbal, lees je voetbalverhalen en oefen je voetbaltrucs om
te leren spelen als een pro. We hopen dat dit boek je nog
enthousiaster maakt over voetbal én Oranje — en dat je
00K in de vakantie lekker blijft voetballen natuurlijk.

Ook namens het Nederlands elftal en de

OranjeLeeuwinnen, heel veel doeplezier!

Bondscoaches van Oranje

Ronald Koeman en Andries Jonker




Geheimtaal

P uzz E L E N Kun jij ontcijferen wat Dutchy aan Kicky vraagt?
Hint: A=Z, B=Y, C=X, enzovoort.

Doolhof
Kicky wil graag een balletje trappen met Dutchy, maar waar is hij?

Help jij Kicky met zoeken? Yrg dvhmg xofy Ve O

dro qrg ozgvi svg G4

Q orvuhg hkvovm? 4
m

\’{

HEE EEEEE EEEEN
HEEE EEE EEEER III
HEEEREEE EEEEEN -

: ' Voethalsudoku
e Tijd voor een wedstrijdje! Hoe snel kun jij deze sudoku’s
T oplossen? Geef alle schoenen een kleurtje. Zorg daarbij dat
Ay een kleur in elke horizontale en verticale rij en elk dikomlijnd
TR vak van zes hoekjes één keer voorkomt. Zet 'm op!
“.:.-. :.r ‘:. I‘.“‘l- -“‘ : - E \S_%.\\ E
g T Rt o voor de
oplossing OB =y
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VOET ] | 3
BALCUPCAKES Y TEKENEN

Ingrediénten cakejes:

. 125 gr boter op kamertemperatuur
. 125 gr suiker

. 2 eieren

. 125 9r zelfrijzend bakmeel

. 2 el melk

- 1tl vanille-extract

Hoe zo ' '
u het vaantje vgn lpuw droomvoetbalclub eruitzien?
Teken hier jouw ontwerp! .

i Ingrediénten botercreme:
. 250 gr boter op kamertemperatuur
. 500 9r poedersuiker
. 2 el melk
. Groene voedingskleurstof
. Eetbare voetballetjes of
chocolade voetbaldecoraties
. Zwarte en witte fondant of glazuur

Stap1 — Cakejes maken

. Verwarm de oven voor op 180°C.

. Klop 125 gram poter en 125 gram suiker tot het romig is.

. Voeg de 2 eieren een voor een toe en mix goed.

. Voeg het vanille-extract, het zelfrijzend pbakmeel en de melk toe
en mix tot je een glad beslag hebt.

. Verdeel het peslag over cupcakevormpies.

Stap 2 — Cakejes bakken
. Bak de cakejes gaar en lichtbruin in 15-20 minuten.
. Haal ze uit de oven en laat ze goed afkoelen

Stap 3 — Cakejes versieren

. Bereid dan de potercreme. Klop 250 gram boter tot het romig is.

. Voeg geleidelijk 500 gram poedersuiker toe en mix tot het een
luchtig geheel is.

. Voeg 2 eetlepels melk en de groene kleurstof toe. Mix net zolang
tot je de gewenste kleur hebt.

. Spuit de groene potercreme als gras op de cupcakes en plaats
er eetbare voetballetjes of fondantvoetballen bovenop. Geniet
ervan!
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